Temperaturas
Apropiadas:..

LIMPIEZA
DE VAJILLAS
Y CUBIERTOS

Temperatura maxima de
enjuague mecanico

Temperatura de enjuague
mecanico por aspersion

MANEJO Y
CONSERVACION
DE ALIMENTOS

Temperatura en la que
mueren bacterias nocivas

_ . Temperatura
minima de enjuague
(mecanico o inmersion)

Temperatura minima se
para la conservacion de

Temperatura de lavado |

mecanico

alimentos calientes

Temperatura para el
lavado manual

Temperatura para restregar
los platos

Evite siempre mantene
alimentos a las tempera3
comprendidas dentro d
zona de peligro

Temperatura
Ambiente

Temperatura de refrigeracion
para la conservacion en frio
de alimentos (lento desarrolla
de bacterias)

Temperatura para almacenar
alimentos congelados




